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旬旬の魚は も も一番です。の魚は も も一番です。味味 栄養価栄養価旬の魚は も も一番です。味 栄養価

380380円円380円1人前1人前1人前

梅の風味が心地よい梅の風味が心地よい梅の風味が心地よい

350350円円350円握り2貫握り2貫握り2貫

一塩あぶり一塩あぶり一塩あぶり
美味さ引き立つひと手間美味さ引き立つひと手間美味さ引き立つひと手間

580580円円580円

桜鯛桜鯛
梅しそ巻梅しそ巻
桜鯛
梅しそ巻

握り2貫握り2貫握り2貫 400400円円400円
( 税込 円 )440

( 税込 円 )638

( 税込 円 )418

( 税込 円 )440

( 税込 円 )385

伊勢真鯛伊勢真鯛伊勢真鯛
こだわりのブランド真鯛こだわりのブランド真鯛こだわりのブランド真鯛

ゆず塩風味、ゆず塩風味、
梅風味、握り梅風味、握り
ゆず塩風味、
梅風味、握り

握り3貫握り3貫握り3貫

産卵をひかえた真鯛は体色が産卵をひかえた真鯛は体色が
とりわけ美しくなり『桜鯛』と呼ばれとりわけ美しくなり『桜鯛』と呼ばれ
卵の成熟に必要な脂肪分が肉にたまる卵の成熟に必要な脂肪分が肉にたまる

ので一番美味しくなります。ので一番美味しくなります。

産卵をひかえた真鯛は体色が
とりわけ美しくなり『桜鯛』と呼ばれ
卵の成熟に必要な脂肪分が肉にたまる

ので一番美味しくなります。

ユッケ風軍艦ユッケ風軍艦ユッケ風軍艦
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2貫2貫2貫 400400円円400円

桜鯛三昧桜鯛三昧桜鯛三昧

ごま油の風味が抜群ごま油の風味が抜群ごま油の風味が抜群
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